A PARTAGER

« Planche charcuterie : par pers 7-00€
« Planche mixte : charcuterie et fromage par pers 7.00¢€
« La Bufala : MozzarellaouBurrata ou Stracciatella (au choix) - Focaccia oot e 7.00¢
« Mini Panzerotti : (lelot de 6) + sauce €
TomateMozza-MortadelleFromage - Coppa Fromage 12'00
« Mini Arancini : (lelotdes) +sauce
Ragu 8.00€
Les FORMULES
Formule ARANCINI 1auchoix + sauce + salade + boisson soft 13.50¢

Formu Ie PANZE Ro-l-rl 1 au choix * sauce + salade + boisson soft 14.50¢€
Formule CROC' MOZZA 2 au choix+ sauce + salade + boisson soft 15.50€

Jambon - mozza / Tomate - mozza
Mortadelle - Pistaches / Mozzarella Panée

Les VIANDES

Nuggets de poulet 16.90¢
Cordon bleu 18.90¢
Milanaise de poulet 19.90°¢
Milanaise de poulet gratiné 22.90°¢

jambon de parme + mozzarella

+ pates au choix .‘ ‘ & o

Gnocchi Garganelli Tagliatelles



| Les PATES |

|CLASSIQUES + sauce et parmesan 13.90€ |
Gnocchi Garganelli Tagliatelles
|SIGNATURES + sauce et parmesan 16.90°¢ |
. B | . Caramelle Viande ou Panzerotti Burrata
Fiocchi Speck & Fontina Ricotta Epinards Tomate Basilic
|DIVINES + sauce et parmesan 19.90€ |

4. ®o o3

D

Bauletti Boeuf Braisé & Barolo Agnoli Truffe & Fromage Tortellini aux Cépes




| Les BIERES pression ¢ s50cl

Moretti blonde ... 3.90€.. 7.00 +1¢

|Les BIERES bouteille 33ci

Peroni Citron 4.90¢
Moretti 4.90°¢
Ichnusa non filtrée 5.90°¢
Messina aux cristaux de sel 5.90°€
|Les EAUX : 2.50¢| [Les SOFTS : 3.00° |
50 cl i B ™ =
i FEEE HEBE
7.00¢ |

[Les cockTAILS

Spritz - Hugo Spritz - Bellini péche - Mojito

|Les VINS 7 )|
Rouges Doppio Passo Pouilles 6.00° 24.00¢
Appassimento Pouilles 6.00°  24.00°
Rosés Primitivo 6.00°  24.00°
Rosa Passo 6.00¢ 24.00¢
Blancs  chardonnay (sec) 6.00°  24.00¢
Zibibbo (moelleux) 6.00¢ 24.00¢
Pétillants pr (brut) 6.00°  24.00¢
Moscato d'asti (sucré) 6.00° 24.00¢




Les SALADES oo
César 17.90€

Salade romaine, filet de poulet pané, ceuf dur, oignons rouges,
copeaux de parmesan, tomates cerises et sauce césar

La Tomate Mozza 18.90¢
Coeur de boeuf, mozzarella ou burrata ou stracciatella, filet d'huile
d'olive bio, creme de balsamique

Les INCONTOURNABLES

Le Carpaccio Maison 21.90¢
Fines tranches de bBresaola, huile d'olive bio, copeaux de

parmesan, mozzarella ou burrata ou stracciatella (au choix), sur lit

de roquette, capres et citron

Past‘ al Polpette 19.90°¢
Tagliatelles fraiches, boulettes de viande 100% veau et sauce tomate
Past’ al Pistacchio 17.90¢€

Tagliatelles fraiches, pesto de pistaches, stracciatella

Les Lasagnes 16.90°€
100% boeuf

Les Cannelloni 15.90¢

Pates farcies a la ricotta et aux épinards

La parmigiana 14.90°¢

Aubergines, sauce tomate, et mozzarella

Suppléments : stracciatella 3.50€ / mozzarella bufala ou burrata 5.00€



Les PIZZAS

Margherita :

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic 11.00¢€
Flamme :
Base creme, lardons, oignons 12.°0€

Régina:

S ) . . . €
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit, champignons, origan ... 14.00

3 Fromages :

Base créme (ou tomate), mozzarella fior di latte, gorgonzola, provolone ......

14.00¢

Capricciosa :

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon, champignons, artichauts ........... ]5.00€

Anchois :

. A . N €
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, anchois, olives ... 15.00

Diavola:

o g 0-f €
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, ventricina 15.00

La Lombardi:

Sauce tomate, pancetta, mozzarella fior di latte, poivrons de lombardi ...

. 15.00¢

Suppléments : oeuf 1.50€ / stracciatella 3.50€ / mozzarella bufala ou burrata 5.00€




Les PIZZAS

La Végétarienne : 17.00¢

Sauce tomate, mozzarella fior di Latte, tomates, champignons, artichauts,
poivrons, copeaux de parmesan, creme de balsamique ...

Montagna : 17.00¢
Base creme, mozzarella fior di latte, guanciale, pancetta, fromage a raclette,
poivre

La Rustica: 17.00¢
Base creme, champignons, mozzarella fior di latte, porchetta cuite au feu de
bois

La Parme: 18.00°¢

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, parme, roquette, copeaux de parmesan

La Mortadelle : 18.00¢
Base creme, mortadelle pistache, pesto de pistaches, burrata ou mozzarella
ou stracciatella (au choix)

La Pistache Pancetta: 19.00¢
Base creme, mozzarella fior di latte, pistaches torréfiées, pancetta, pesto de
pistaches, stracciatella fraiche

La Saumon: 21.00¢

Creme fraiche, mozzarella fior di latte, capres, oignons, saumon fumé ...

La 100% truffe : 23.00¢

Creme fraiche truffée, mozzarella fior di latte, champignons, mortadelle a la
truffe ou jambon a la truffe, burrata a la truffe




Les CAFES, THES ET CHOCOLATS

RISTIELO .ovveveveeveeeeecevrcrerae Y Café creme
Expresso .. Café au lait
Rallongé . Cappuccino
Café long Chocolat lait ..

4.00¢  Thés - infusion ..

Double expresso ..

GLACES A L'ITALIENNE & TOPPINGS |
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NUTELLA kDR PISTAGHE _camameL
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Les TIRAMISUS ‘ Les CREMES GLACEES

TIRAMISU en pot  4.90¢ 3
E vt ¢ v ¥

© TRADITIONNEL
llycrema  llly crema Lemoncrema  Lemon crema

° PISTACHE simple double simple dﬂub‘i
© CARAMEL BEURRE SALE 2.50° 5.00° 2.50¢ 5.00
€
Les CANNOLCROCK 1.60¢|
CHOCOLAT . TIRAMISU . CITRON
« PISTACHE . GIANDUIA CAFE
o VANILLE . NOISETTE AMARENA

MYRTILLE FRUITS DES BOIS . CARAMEL BEURRE SALE
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